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Da aprovagdo no Edital de Ampla Concorréncia

O Curso de Formacgdo Inicial e Continuada em Preparadora Cervejeira Artesanal foi
organizado dentro de um edital especifico de extensao, intitulado de Teresa de Benguela, voltado para
mulheres em situacao de vulnerabilidade social. Os editais de extensao do IFMT abrem, geralmente,
no més de margo de cada ano. No ano de 2019, o edital n° 26, que selecionou projetos de extensao
para o Programa Teresa de Benguela da ATIVA Incubadora do IFMT, abriu no dia 04/03/2019, com
término e divulgacdo do resultado final no dia 18/04/2019 (Quadro 1).

Quadro 1. Projetos aprovados no edital de extensao 26/2019.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAD CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSS0O
Pri-Reitoria de Extensfiio
RESULTADO FINAL DO Edital 26/ 2019-RTRPROEX/ATIVA - Programa Teresa de Benguela
Geral - 9 Projeto(s) aprovadogs)
NE Projeto Campus | Coordenador{a) | Pontuaclo | Sitwagiio | Observagio
- . o g Mana Cleunice .
1 l-._MI’I{l-.E-:N D l-.I{_P.’\ RA A ].[_I.Sl;R[J.:’\I)E-.: Mulhs..rh:‘. Preciosas da TGA Fantinati da 92,00 Em
Cadeia Piblica Feminina de Tangard da Serra/™M1 Silva execucio
2 Produtora de Denvados do Lette CAS ll,-“i Gomes 4133 Em
Viana execugio
3 Pintura em fela: Construgdes imagéticas confeccionadas por mulheres SRS Silvia Mara §7.33 Em
- atenchdas no CRAS 530 Domingos em Sormso o Davies 22 execugio
4 Curso de vigilante e defesa pessoal: uma proposta de empoderamento TNA Rafael Adeling 80.67 Em
de mulheres cis e trans em sitwagdo de vulnerabilidade social o Fortes execugio
5 Curso de Formagdo Inicial ¢ Continuada de Preparadora Cervejeira CAS Admilson Costa 1588 Em
- Avrtesanal, do IFMT-Campus Céceres — Prof. Olegario Baldo. s da Cunha | emecugio
Giiovana E
b RACISMO AMBIENTAL: Flores do Cerrado do Pantanal VGD Rosangela TO50 " -
. : . execugio
Ferreira Mendes
PRODUCAO EMBUTIDOS E DEFUMADOS CARNEOS , | Adoakio Jumior Em
7 e A AT PLC Brilhante TO.00 ;
ARTESANAIS Lacenda execugio
Anslene Em
8 Donas de 51 ROO Rodngues dos 57.88 ) P
. - execugio
Santos
CURSO DE CAPACITCAD PARA O PROFISSIONAL :{"a":"‘b“_“ Rita Em
9 DOMESTICO: ABORDAGEM BIOLOGICA AMBIENTAL, CBA Ca I:a;ama 5375 w -
PROMOCAQ DE SAUDE E HIGIENE NO TRABALHO -'\qu|JI.I1.iJ b

Fonte: Arquivos do projeto.

Segundo critérios adotados pela Pro-Reitoria de Extensdo (PROEX/IFMT), os projetos sdao
selecionados por pesquisadores extensionistas internos e externos, cadastrados no Sistema Unificado
da Administracao Publica (SUAP). Os projetos selecionados tinham um prazo de 6 meses para serem

executados (Quadro 2), junto as comunidades externas, conforme caracteristicas proprias.



Quadro 2. Cronograma de Execugao “Projeto de Acompanhamento Técnico

Publicagdo dos Editais 28/02/2019
Sele¢do dos Projetos 03 a 05/04/2019
Divulgacao do Resultado Final 12/04/2019
Formagao com extensionistas dos projetos contemplados Até 01/05/2019
Periodo para Execucao do Projeto 02/05/2019 a 01/11/2019

Fonte: Arquivos do projeto.

Acesso, permanéncia e caracterizagdo do publico atendido

O Curso de Formacao Inicial e Continuada em Preparadora Cervejeira Artesanal, do IFMT-
Campus Caceres — Prof. Olegario Baldo atendeu 30 mulheres em situagao de vulnerabilidade social,
aplicando o Plano de Acesso, Permanéncia e Exito, como forma de promover o desenvolvimento
educacional, social e econdmico das mulheres atendidas e suas familias, compreendendo, mulheres
Acampadas e, ou Assentadas do Programa Nacional de Reforma Agraria.

Inicialmente, para sele¢do das participantes, realizou-se didlogos com o Centro de Direitos
Humanos Dom Maximo Bi¢nnes (CDHDMB), para o levantamento de informacgdes: Situagdo
Familiar; Situagdo Escolar; e Situagdo Profissional. Ap6és o levantamento e didlogo com as
comunidades (Figura 1), optou-se em oferecer o curso para as Mulheres Acampadas e ou Assentadas
da Reforma Agréria das Regides de Caceres e Mirassol do O’este — MT, por meio da abertura de
edital especifico, respeitando o querer e a procura de interessadas por meio de ficha de inscrigao

deixadas nos proprios Assentamentos.

Figura 1. Didlogo com as comunidades dos assentamentos.

Fonte: Arquivos do projeto.



O acesso ao curso foi realizado por meio de processo seletivo simplificado, mediante interesse,
e que se enquadrassem dentro dos quesitos supracitados e submissao ao processo conforme consta no
Edital especifico de sele¢do ao curso, publicado no site do IFMT; O IFMT — Campus Caceres — Prof.
Olegario Baldo se responsabilizou pela oferta do curso, da selegao, da sua conclusdo e certificagio;
As matriculas dos estudantes selecionados foram efetivadas na Secretaria de Registro Escolar do
IFMT — Campus Céceres — prof. Olegario Baldo, de acordo com a LDB Lei n® 9.394, de 20/12/1996,
do Decreto n° 5.478, de 24/07/2005 e Lei 11.892 de 28/12/2008, e no Sistema de Gerenciamento da
Educacao Profissional — SISTEC/BRASIL.

O resultado com o nome das candidatas (Quadros 3 e 4) aptas a capacitagdo foi divulgado pela
equipe executora do projeto via site do campus: www.cas.ifmt.edu.br e afixado no mural da sede do
CDHDMB, em 20 de abril de 2019. Na sequéncia, as matriculas das participantes aptas ao curso de
capacitacdo técnica em foi realizada de 05 a 06 de junho de 2019, diretamente na Secretaria Escolar
do Campus, conforme as seguintes orientagoes:

Quadro 3. Lista de aprovadas Assentamento Facao.

Curso de Formacao Inicial e Continuada de Preparadora Cervejeira Artesanal, do IFMT-
Campus Caceres — Prof. Olegario Baldo

MARIA ANTONIA ROLON DE SOUZA
EVANILDA FERREIRA DA SILVA
ALINE AURELIA DA SILVA
ANDREIA PEREIRA LUZ
| ELEN CRISTINA BRAGA LIMA
ANA CLAUDIA DA SILVA
| MARIANA FERREIRA DA SILVA RIBEIRO
CATARINA DE M. RIBEIRO
ERICA GIULIA TAVARES GAMARRA DE MACEDO
MARIA DE LOURDES DA SILVA
ZENEIDE MORETO DA SILVA CRUZ
LETICIA RODRIGUES DOS REIS
NEIDE MARIA DOS SANTOS
14 ' IVANI DE SOUZA NETO
15 DORCELINA AMADEUS DA SILVA
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1 'MARINA DA SILVA
2 | VANESSA DA SILVA SALES
3 |ELENILDA GREGORIO RODRIGUES
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Quadro 4. Lista de aprovadas do Assentamento Roseli Numes

Curso de Formacao Inicial e Continuada de Preparadora Cervejeira Artesanal,
do IFMT-Campus Caceres — Prof. Olegario Baldo

SANDRA MARIA SOARES

JANAINA DOMINGAS DE LIMA
SILVANA DA COSTA

RAIANE VIEIRA RAMIRES

DIONICE GONCALVES RIBEIRO

SIRLEI DA COSTA

CYNTIA APARECIDA DA COSTA DOS SANTOS
ANDREIA DE SOUZA SILVA

ANA LUCIA DE JESUS

CRISTIANE GONCALVES RIBEIRO

ALICE LUCIANA DE SOUZA

LUCIENE DE OLIVEIRA MENDES

ESTER APARECIDA DA SILVA DE ABREU
EMILIA ALVES MANDUCA

MARILDA DE OLIVEIRA GOMES
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IRACI DA SILVA PEREIRA
VALERIA DE SOUZA SILVA
DEBORA AMARANTE ROSENO
REGIANE BATISTA DOS SANTOS
ANGELA APARECIDA DIAS GIANINI
MARINALVA PAULA DA SILVA
IVONE DA SILVA FLORIANO
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Conforme edital, a realizagdo da matricula da candidata aprovada ocorrera no periodo de 12
a 13 de junho de 2019, no numero total de vagas, e serd realizada com a entrega da documentagao

listada abaixo:

I. 02 (duas) fotos 3x4 (recentes, iguais, em boa resolucao e em papel fotografico);
I. Carteira de identidade (copia acompanhada do original);

I11. Cadastro de Pessoa Fisica - CPF (copia acompanhada do original);

IV. Certidao de Nascimento ou Casamento (copia acompanhada do original).

V. Titulo de Eleitor e comprovante de quitagdo eleitoral referente a ultima elei¢ao (copia



acompanhada do original) ou certiddo de quitacao eleitoral;
V1. Comprovante da escolaridade que possui;
VIl.Comprovante de enderego.

A candidata que ndo entregar exatamente todos os documentos necessarios para a
realizacdo da matricula, listados no item ndo terd sua matricula efetivada.

Serdo recolhidas toda a documentagdo juntos aos postos de apoio nos
assentamentos/acampamentos e efetivadas as matriculas na secretaria escolar do IFMT — Campus
Céceres/ Prof. Olegario Baldo. As matriculas serdo efetivadas obedecendo a ordem da classificagdo

e conforme existéncia de vagas devido a desclassificagdo de candidatas.

Da organizagdo curricular do Curso de Formagdo Inicial e Continuada em Preparadora

Cervejeira Artesanal

A organizagao curricular do curso considerou a necessidade de qualificacdo profissional como
cervejeiro artesanal (Cunha et al. 2019). Assim, o curso teve o compromisso de oferecer uma
formacao humana integral, proporcionando aos alunos uma qualificag¢do para o trabalho relacionado
ao curriculo, ao trabalho e a sociedade. Desta forma, com base nas referéncias que estabelecem a
organizacao por eixos tecnologicos, o curso foi estruturado em centros politécnicos seguindo o
seguinte conceito:

. Niucleo Fundamental: compreendeu conhecimentos de base cientifica do ensino fundamental,
indispensaveis ao bom desempenho académico das ingressantes, em funcdo dos requisitos do curso,
tais como: Historia da cerveja no Brasil e no Mundo, Biologia basica: o estudo dos fermentadores,
Informatica Basica e Matematica basica.

. Niucleo Articulador: compreendeu conhecimentos que contempla bases cientificas gerais que
alicercam suportes de uso geral, tais como: Empoderamento feminino, Empreendedorismo e inovagao,
Economia Solidaria, Técnicas de Comercializagdo e Markething da Cerveja.

. Nucleo Tecnologico: compreendeu conhecimentos de formagdo especifica, de acordo com o
campo de conhecimento do eixo tecnologico, com a atuagdo profissional e as regulamentagdes do
exercicio da profissdo, tais como: Conservagdo de bebidas fermentadas, Boas Praticas na Produgao
de cervejas artesanais ¢ Producao de Cervejas Artesanais.

ApoOs o levantamento, optou-se por oferecer o curso as mulheres acampadas e/ou assentadas
da reforma agraria de Caceres e Mirassol d'Oeste por meio da abertura de edital, respeitando a vontade
¢ busca dos interessados através da ficha de inscri¢ao deixada no os assentamentos. O curso de FIC
foi organizado de acordo com as Tabelas 5 e 6 abaixo:

O curso de FIC em Preparadora Cervejeira Artesanal foi organizado conforme os Quadros 5
e 6, a seguir:



Quadro 5. Componentes Curriculares do Curso de Formacao Inicial e Continuada em Preparadora

Cervejeira Artesanal
AULAS*
COMPONENTES CURRICULARES C.H. )
(de 50 minutos)
Histéria da Cerveja no Brasil e no
6h 7
Mundo
Nicleo Microbiologia basi tudo d
icrobiologia bésica: o estudo dos
Fundamental 8 " 6h 7
fermentadores
Informatica Basica 6h 7
Matematica Basica 6h 7
Subtotal de carga horaria do Nucleo Fundamental 18h 21
Empoderamento feminino 6h 7
Empreendedorismo e inovagao 6h 7
Nucleo Articulador Economia Solidaria 6h 7
Técnicas de Comercializagao e 6h 7
Marketing da Cerveja
Subtotal de carga horaria do Nucleo Articulador 24h 28
Conservacao de bebidas fermentadas 6h 7
, . Boas Praticas na Produgao de
Nucleo Tecnoldgico : ) 6h 7
cervejas artesanais
Producdo de Cervejas Artesanais 106 124
Subtotal de carga horaria do Nucleo Tecnologico 118h 138
C.H. total do curso de formacao inicial e continuada em 166h 194
“Preparadora Cervejeira Artesanal”

Fonte: CUNHA, et al. 2019.

Quadro 6. Resumo do Curso FIC em Preparadora Cervejeira Artesanal.

Numero méaximo de alunas: 30

Previsdo de inicio das aulas: Junho de 2019

Duragdo das aulas: 50 minutos

Organizacdo das aulas™: 3 dias por semana (segunda, ter¢a e quinta).
Organizagao do horario™**: 19h00min as 22h30min

Periodo de duragio do curso: 6 meses

Porcentagem minima de presenga para aprovacao | 75% de frequéncia




*Pode haver mudangas, conforme decisdo do coletivo; **Em ocasides especiais, € em didlogo com
as alunas, poderdo acontecer nos periodos matutino, vespertino, ou nos finais de semana.

Fonte: CUNHA, et al. 2019.

As aulas no Assentamento Facdo foram ministradas em um barracdo improvisado da
Associagao dos Produtores e das Produtoras de Trabalho Associado e Agroecoldgico do Territério do
Facao (UNIFAC) e as aulas no Assentamento Roseli Nunes aconteceram na Escola Estadual Madre
Cristina, a primeira escola do campo no Estado de Mato Grosso.

As disciplinas foram ministradas por meio de aulas teoricas (expodialogicas) e praticas, nas
quais os educadores utilizaram diferentes técnicas pedagogicas e recursos didaticos para desenvolver
as atividades, tais como: aulas de campo, palestras, pesquisas, estudo de caso, visitas técnicas,
elaboracdo de projetos, aulas praticas em laboratérios, dentre outras atividades, que promoveram a
integragdo entre teoria e pratica facilitando assim o processo de ensino e aprendizagem dos estudantes.

A interdisciplinaridade e a transversalidade foram trabalhadas por meio de didlogos tematicos,
valorizando os saberes existentes, ¢ proporcionando construir novas concepgdes sobre o uso da
tecnologia, aliado aos saberes construidos.

Todo o desenvolvimento das aulas foi devidamente registrado em Diario de Classe pelos
professores, na medida e na sequéncia em que foram sendo desenvolvidas. As aulas foram ministradas
e os conhecimentos aprofundados na medida em que se observava uma interacao entre o conteudo
passado com o nivel de aceitagdo cultural das participantes.

A producgdo
Durante as aulas, o basico para elaboragdo de um mosto padrdo cervejeiro foi repassado: os

graos de malte devem ser moidos e colocados para aquecer, seguindo as rampas de temperatura. Apds
o cozimento, o liquido maltado (mosto) deve ser fervido durante 1 hora, com a adi¢ao de lupulo
(inicio, meio e fim). Apos este periodo, deve ser feito o resfriamento, com o uso de um chiller e
colocar o produto no fermentador, apos a adi¢do do fermento. Durante 7 dias o produto deve ser
monitorado, cumprindo as etapas de fermentagao primaria e secundaria, passando por um periodo de
clarificagdo (até 5 dias), sendo entdo engarrafado. E que, apds o engarrafamento, acontecera a etapa

de carbonatagdo, por mais um periodo de 10 dias, podendo entdo ser consumida (Figura 2).



Figura 2. Aulas de produgdo de cerveja artesanal: A, moer os graos; B, brassagem; C,
fervura e adig¢do do lupulo; D, resfriamento do mosto; E, adicao do fermento; F, fermentagao; G,
envase; H, divulgacdo e comercializagdo.
Fonte: Arquivos do projeto.

Ainda sobre as Tutorias

Nos dois ultimos meses de formacao, nos finais de semanas e ja observando o mercado, as
estudantes foram estimuladas a produzir e comercializar seus proprios produtos (cervejas), em
diferentes eventos, com acompanhamento do Coordenador do projeto, do aluno bolsista, do docente
da disciplina de Comercializagdo e Marketing, do docente da disciplina de Empreendedorismo e
Inovagdo e do docente da disciplina de Produ¢do de Cervejas Artesanais.

Os produtos desenvolvidos, cervejas artesanais tipo (Weiss, Pilsen, APA, IPA e Witber)
seguiram as normas de producao com qualidade, respeitando as Boas Praticas de Fabricagao (BPF's),
com rotulagem propria, com informagdes sobre o projeto, objetivos, criando um padrao de identidade

para os produtos serem comercializados e reconhecidos em toda regido (Figuras 3 e 4).
) =
NS

“CABOCLA SERRANA
CERVEJA ARTESANAL
PRODUZIDA POR
MULHERES DETERMINADAS.
PUROMALTEE
AGUADAFONTE
NATURAL DA SERRA DO

INGRED [ENTES:

FACAO DAO UM TOQUE
ESPECIAL PARA UMA
PRAZEROSA EXPERIENCIA
SENSORIAL”.

Incubadora de Empresas do IFMT

CAMPUS CACERES
PROF. OLEGARIO BALDO

incneoue
AGUA, MALTE, LUPULO E LEVEDURA.
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-\ PRODUTO DESTINADO PARA MAIORES DE 18 ANOS.
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Figura 3. Rotulo elaborado pelas mulheres Figura 4. Roétulo elaborado pelas mulheres
cervejeiras do Assentamento Facdo, Mato Grosso,  cervejeiras do Assentamento Roseli Nunes,

Brasil. Mato Grosso, Brasil.
Fonte: Arquivos do projeto Fonte: Arquivos dos projeto



